
Accompagnement inclus dans les Menus
Frites ou salade verte sont comprises dans les menus.
Frites accompagnées d'une sauce cheddar maison :

*ajoutez 2 €* au menu.
Frites au piment d'Espelette : *ajoutez 1 €* au menu.

Boissons incluses dans les menus : 
tous les sodas et les jus.

Bière en bouteille Super Bock 25 cl : + 1 €.
Bière pression locale Pils 25 cl : + 1 €.

Vin à 3 euro rouge, rosé ou blanc 12,5 cl : + 1 €.

Tous nos burgers sont disponibles en trois options : boeuf, poulet et galette végétale.

BURGERS & MENUS

Raclette truffe
Boeuf 150 g, lard, raclette, champignons de Paris
frais, iceberg, mayonnaise maison à l’huile de truffe.

16.00€  21.00€  +4.00€

Burger du moment...
Lunatik Tarif selon recette

Milano 2.0
Boeuf, jambon Serrano, mozzarella burrata 120g,
basilic frais, mesclun, tomate, sauce pesto maison.

16.00€  21.00€    non dispo

Boeuf 150 g, cheddar, ketchup &  mayo maison.
Cheese 11.00€  15.00€  +4.00€

Boeuf 150 g, Tomme de Savoie AOP, champignons
de Paris, lard, salade iceberg, sauce burger.

Savoyard 12.00€  17.00€  +4.00€

Filet de poulet snacké, lard, emmental, salade
iceberg, tomate,  sauce curry.

Chic’N 12.00€  17.00€  +4.00€

Roquefort
Boeuf 150gr, salade mesclun, emmental, tomate,
sauce au roquefort AOP maison.

12.00€  17.00€  +4.00€

Filet de poulet snacké, emmental, avocat,       
salade mesclun, sauce burger.

Advogado 12.00€  17.00€  +4.00€

Milano
Boeuf, jambon Serrano, mozzarella burrata 25g,
basilic frais, mesclun, tomate, sauce pesto maison.

12.00€  17.00€  +4.00€

Boeuf 150 g, lard, raclette AOP, champignons de
Paris frais, salade iceberg, sauce mayonnaise maison.

Raclette 12.00€  17.00€  +4.00€Frenchie
Boeuf 150 g, lard, emmental, salade iceberg, tomate,
oignons rouges, sauce crème ciboulette maison.

12.00€  17.00€  +4.00€

Mars
Boeuf 150gr, lard, cheddar, mesclun, sauce au poivre.

12.00€  17.00€  +4.00€

Ch’ti
Boeuf 150 g, lard, crème de Maroilles AOP, oignons
frits, sauce burger.

12.00€  17.00€  +4.00€

Boeuf 150 g, chorizo, tomme de Savoie AOP,
poivron, sauce burger maison.

L’Aurel 12.00€  17.00€  +4.00€

Végie
Galette végétale, emmental, salade iceberg, tomate,
oignons rouges, crème ciboulette maison.

12.00€  17.00€  +4.00€
MenuBurger

Double
burger

Les extras burger : crudités +1€, extra charcuterie +2€, extra fromage +2€, extra avocat +2,50€, extra oignons frits +2€, extra pain sans gluten +2,50€.
Accompagnements 4€ : Frite nature, frite : ail et thym, piment d’Espelette +1€, origan, curry, salade verte : (salade iceberg, oignons rouges et oignons frits)
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S Menu Étudiants : -3 € sur les menus,  hors soirs et week-ends.
Menu : Burger, frites ou salade et boissons. 
Menu double : Double Burger, frites  ou salade et boissons.
Menu Enfant : baby cheese ou croc, frites, compote, boissons 11€.

MINIS FRINGALES

Boeuf, cheddar, mayonnaise maison & ketchup.
8.00€Baby cheese

Croc cheddar Cheddar x2. 4.50€
Croc chorizo Chorizo & cheddar. 4.50€
Croc jambon Jambon & cheddar. 4.50€

Frites cheddar 
Frites enrobée d'une onctueuse sauce
cheddar maison

les extras frites cheddar 
Lard grillés +2€   oignons frits +2€

NEW PRODUCT 6.00€

1 - Bœuf ou poulet ou galette végétale.

2 - Salade, tomate, oignons rouges,
oignons frits, champignons, poivron.

3 - Emmental ou cheddar ou mozzarella ou
raclette ou tomme de Savoie.

4 - Lard ou chorizo ou jambon Serrano.

5 - Sauce : Poivre, curry, samouraï, barbecue,
ketchup, moutarde, mayo maison, 
crème ciboulette maison.

MY BURGER ! 
Crée ton chef-d'œuvre de burger !

Burger 14€ / Menu 19€

NOS MÉLANGES
CROQUANTS

Salade iceberg, poulet snacké, tomme de
Savoie, avocat, tomates cerises, oignons
rouges, croûtons, graines de sésame.

La mama 15.90€

Salade mesclun, mozzarella burrata 120 g,
tomates cerises, jambon Serrano, basilic,
croûtons, graines de sésame.

L’italienne 15.90€

ÉGALEMENT...

Entrecôte extra tendre, intensément
persillée, servie avec frites et salade,
d'origine France.

12.00€Steak frites 
Steak haché de 150 g, accompagné de
frites et de salade.

19.90€220 grEntrecôte
Pils blonde 25 cl - 3,5° 3.30€
Pils blonde 50 cl - 3,5° 6.00€
IPA 25 cl - 7° 4.30€
IPA 50 cl - 7° 8.00€

BIÈRES PRESSIONS LOCALES
Bière artisanale LA RIFF

3.30€Monaco 25 cl.
Monaco 50 cl. 6.00€

Panaché 50 cl. 6.00€
Panaché 25 cl. 3.00€

Picon bière 25 cl. 3.80€
Picon bière 50 cl. 7.00€

Super Bock 25cl blonde 5,2° 3.00€
Ch’ti 33cl blonde 6,8° 5.00€
3 Monts 33cl blonde 8,5° 5.00€
Desperados 33 cl 5,9° 4.50€
Leffe 33 cl 5,9° 4.50€

kriek lambic cerise 33cl 4,5° 5.00€

ET PUIS, D'AILLEURS

EN BOUTEILLES

COCKTAILS

Spritz
Caïpirinha
Mojito
Gin tonic 

7.00€
8.00€
8.00€
8.00€

Orange, pomme, fraise, banane, ananas,
ananas coco, abricot, poire.

Jus de fruit 20cl 3.00€

Coca cola, coca cherry, coca zéro,
orangina, sprite, schweppes, guarana,
fuzetéa, cristaline, Perrier.

Soft 33cl 2.50€

DESSERTS

4.00€Croc nutella
Un pain à burgers débordant de Nutella,
grillé à la perfection dans la machine à
panini !

4.00€Glaces artisanales
Artisan glacier, la manufacture des belles glaces

Vanille bourbon, caramel beurre sel de
Guérande, chocolat noir de Tanzanie,
citron vert des Amériques, fraise Sangana,
mangue des Indes, Barbe a papa.

VINS

Pétillant  3.00€
Kir  3.00€

Hatton blanc de blanc 75 cl
Champagne 60.00€

Merlot 3.00€rouge 12,5 cl

Reuilly 4.50€rouge, rosé ou blanc 12,5 cl

Reuilly 22.00€rouge, rosé ou blanc 75 cl

Cabernet Sauvignon 3.00€blanc 12,5 cl

Grenache 3.00€rosé 12,5 cl

St Nicolas de Bourgueil 28.00€rouge 75 cl

Sancerre 32.00€rouge 75 cl

Sauces Maisons
Découvrez l'art de préparer 

des sauces faites maison.

Mayonnaise maison
Sauce au roquefort  
Crème ciboulette

0,60€
0,60€
0,60€

COFFEE
Espresso 1,70€
Déca 1.70€
Noisette 1.70€
Grand crème 2.50€
Allongé 2.00€

BOISSONS DES MENUS

Softs
Coca cola, coca cherry, coca zéro,
orangina, Perrier, sprite, schweppes,
guarana, fuzetéa, cristaline.

2.50€

Jus 20cl
Orange, coco ananas, pomme, fraise,
banane, abricot, poire, ananas.

3.00€


